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Restaurant scolaire du Theil de Bretagne
Menus de septembre 2024

Lundi 2 septembre

Melon/pastéque \
Cordon bleu
Pates

Créme vanille/chocolat

Lundi 9 septembre

Tartine de légumes
Spaghettis bolognaises

Riz au lait

Lundi 16 septembre

Salade de riz
Lasagnes végétale

Fromage blanc

Lundi 23 septembre

Betteraves/cervelas
Hachis Parmentier
Salade

Creme vanille/chocolat

Mardi 3 septembre

Paté de campagne
Roti de porc BBC
Jardiniere de légumes

Fromage/fruits

Mardi 10 septembre

Concombre nature
Poulet/ frites ,
loca

Fromage

Fruits de saison

Mardi 17 septembre

Tomates/mais
Filet de dinde
Pomme de terre au four

Eclair au chocolat
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Mardi 24 septembre

Concombre nature
Couscous végétale
Fromage

compote f

Jeudi 5 septembre

Carottes rapées
Pané de blé
Riz ratatouille

Tarte aux pommes

Jeudi 12 septembre

Friand

Paupiette de veau

S
Haricots verts 2‘%

Gateau au yaourt

Jeudi 19 septembre

Friand
Poisson meuniéere
Riz/épinard

Salade de fruits

Jeudi 26 septembre

Melon/pastéque

Boeuf mijoté ¢\
Vi /
Pates/ \]ﬂc"‘;

Grillé aux pommes

loca

Vendredi 6 septembre

Tomates/mais

Cl
s
Filet de poisson @

Purée de carottes

Glace/yaourt

Vendredi 13 septembre

Betteraves rouges rapées
Parmentier de la mer

Glace/yaourt

Vendredi 20 septembre

Rillette
loca Saucisse grillée
Lentilles/carottes

Glace/yaourt

Vendredi 27 septembre

Tartine océane
Filet de poisson

Purée de potimarron

Glace/yaourt

Les menus sont susceptibles de varier en fonction de lapprovisionnerment des commandes. Merdi de vatre conpréhension
Lorigine de la viande bovine, porc et volaille est francaise.




