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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Lundi 02 novembre

Betteraves ciboulette

Cordon bleu

Purée et haricots verts \{ﬁj»

Eclair au chocolat =

Mardi 03 novembre
2 [N

Taboulé '44>
\ém%/

Roti de porc en jus 3

Lentilles et petits |égumes @
-wr

Creme a la vanille et tuile au chocolat

Jeudi 05 novembre

PECHE
DURABLE

C
www.msc.org/fr

Soupe de légumes

Curry de poisson au lait de coco

Riz
Fruit de saison \ﬂ

Vendredi 06 novembre

Salade de carottes rapées

Gratin de pates et [égumes
Salade

Fromage Blanc licorne

Restaurant scolaire du Theil de Bretagne

Menu novembre 2026

Lundi 9 novembre

Salade fromagere
Paélla végétarienne

Salade

Yaourt aux fruits

Mardi 10 novembre

Potage de courges

vmoa
BOVINE
FRANGAISE

—

Hachis Parmentier

Salade
Compote

Jeudi 12 novembre
Betteraves vinaigrette AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ragout de saucisses et lentilles / riz

Fromage /L\ A
Fruit de saison Lot

Vendredi 13 novembre

Rillettes de poulet DURABLE

MSC
www.msc.org/fr

Poisson pané

Ratatouille / semoule @
8]

Tarte Tatin -wr

Lundi 16 novembre

Cervelas vinaigrette y,s,,m%*g
Boulettes de bceuf en sauce tomate

,/e—-&
.S

VIANDE

BOVINE
FRANCAISE

—

Pates et brocolis

Glace

Mardi 17 novembre

Potage a l’ancienne

o

Poulet au four \‘u\/

Frites / légumes % A
(ﬂ':‘/

Fruit de saison *

Jeudi 19 novembre

Salade de carottes et mais
Steak végétal

Poélée de légumes

Fromage blanc sucré

Vendredi 20 novembre

Pizza
Filet de poisson / sauce a la créme citronnée
Pommes de terre et petits pois
™
-wr

Semoule a la vanille

11T NOVEMBRE
1918

Lundi 23 novembre

Quiche au fromage

VoLaILLE
FRANCAISE|

—

@

Ragolit de dinde et champignons

\
oy
e
Pommes de terre vapeur

Riz au lait

Mardi 24 novembre

-~

\u PORC,
[FRANCAIS|
puski g |

Salade piémontaise

PECHE
DURABLE

Filet de poisson et fumet

www.msc.org/fr

Pilaf

[1]

Gateau a la groseille -

Jeudi 26 novembre

Salade fromagere

Lasagnes végétariennes

Salade

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Yaourt sucré Bio

Vendredi 27 novembre

> \ Potage de courges 4&
. VIANDES/
Paupiettes de veau en sauce \°

Haricots verts et carottes

<N\

Fruit de saison

Les menus sont susceptibles de varier en fonction de Uapprovisionnenent des conmrandes. Merdi de votre conpréhension

Lorigine de la viande bavine, porc et volaille est francaise.



