
Lundi  25 mai 

 

Lundi 1 juin 

Betteraves ciboulette 

Cordon bleu 

Petits pois et carottes 

Entremet  à la vanille   

Lundi 8 juin 

Salade fromagère  

Sautée  de dinde /sauce champignons 

Pommes de terre vapeur  

Semoule au lait 

Lundi 15juin 

Cervelas vinaigrette  

Hachis Parmentier de poisson  

Fromage/Salade 

Yaourt sucré   

Mardi 26 mai 

Carottes râpées 

Steak végétal  

Poêlée de légumes 

Fromage blanc /Spéculoos  

Mardi 2 juin 

Pastèque/melon 

Lasagnes Bolognaise 

Salade  

Fruit de saison  

Mardi 9 juin 

Salade de carottes et pommes 

Galette saucisse / frites 

Salade 

Fruit de saison 

Mardi 16 juin 

Concombres vinaigrette 

Ragoût de bœuf à l’ancienne  

Semoule 

Cookies  

Jeudi 28 mai 

Surimi mayonnaise 

Roti de dinde 

Tortis et  tomates provençales 

Iles flottantes  

Jeudi 4 juin 

Salade de tomates et concombres 

Filet  de poisson / Sauce chorizo 

Semoule et courgettes  

Eclair au chocolat 

Jeudi 11 juin 

Salade à la  Grecque  

Pâtes sauce Alfredo 

Salade 

Fromage blanc et compote de fruits rouges 

Jeudi 18 juin 

Feuilleté  

Paëlla végétarienne 

Salade 

Fromage blanc licorne   

Vendredi 29 mai  

Salade de pâtes et jambon 

Filet de poisson en sauce 

Pilaf   

Fruit de saison 

Vendredi 5 juin 

Salade de haricots rouge et maïs 

Pâtes à  la sauce tomate  / pesto 

Salade et fromage 

Fromage blanc sucré 

Vendredi 12 juin 

Quiche Lorraine 

Filet de poisson/ sauce à la crème 

Riz et brunoise de légumes  

Compote 

Vendredi 19 juin 

Melon/pastèque 

Boulettes de bœuf / sauce tomate 

Coquillettes  

Glace  

Restaurant Scolaire du Theil de Bretagne   

Menu  juin 2026 

Les menus sont susceptibles de varier en fonction de l’approvisionnement des commandes. Merci de votre compréhension.                                                                                                    

L’origine de la viande bovine, porc et volaille est française.  


